УД.04. КУХНИ НАРОДОВ МИРА
Область применения программы

Программа общепрофессиональной дисциплины является частью основной профессиональной образовательной программы в соответствии с ФГОС по специальности СПО в учреждениях среднего профессионального образования при подготовке квалифицированных кадров. Рабочая программа общепрофессиональной дисциплины может быть использована в дополнительном профессиональном образовании, в программах повышения квалификации и переподготовки и профессиональной подготовке по профессиям  рабочих: по профессии 19.01.07 «Повар, кондитер»
Требования к результатам освоения дополнительной учебной дисциплины:

В результате освоения дисциплины обучающийся должен 
уметь:

-проводить первичную обработку, нарезку и формовку традиционных видов продуктов, используемых для приготовления блюд и изделий национальных кухонь;

-приготавливать и оформлять основные и простые блюда и изделия национальных кухонь;

-выбирать производственный инвентарь и оборудование для обработки  и приготовления блюд и изделий национальных кухонь.
знать:

-ассортимент, товароведную характеристику и требования к качеству            различных видов продуктов;

- характеристику основных видов пряностей, приправ, пищевых добавок, применяемых при приготовлении блюд и изделий национальных кухонь;

- технику обработки продуктов используемых при приготовлении блюд и изделий национальных кухонь;

- температурный режим и правила приготовления простых блюд и изделий национальных кухонь;
- правила проведения бракераж;

- способы сервировки и варианты оформления и подачи простых блюд и изделий национальных кухонь;
- правила хранения блюд и изделий;

-виды технологического оборудования и производственного инвентаря, используемых при обработке и при приготовлении блюд и изделий национальных кухонь.
Количество часов на освоение учебной дисциплины:

максимальной  учебной нагрузки обучающегося – 48 часов, включая:

обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося – 32 часа;

самостоятельной работы обучающегося – 16 часов.
